
 

 
ANUNCI  PER TAVERNES. 

 

L’organització de la Festa del Renaixement, obre el termini de presentació de 

sol·licituds per a poder ubicar tavernes durant els dies de la celebració de la XII edició 

de la Festa del Renaixement (19-22 juliol 2007), fins al 18 de maig de 2007.  
El tràmit a seguir és el següent: 

- Podran optar a ubicar tavernes: les associacions sense ànim de lucre i els 

professionals del sector. 

- La sol·licitud haurà de ser presentada al registre general de l’Ajuntament amb 

la següent documentació: 

- Sol·licitud amb les dades, telèfon, ubicació demanada i el nom que 

tindrà la taverna; tenint en compte que tenen preferència de lloc 

aquelles tavernes que han participat altres anys. 

- Delimitació del lloc, amb plànol de distribució de la taverna i metres 

quadrats. 

- Llistat de menjars amb els preus (sempre basada en els preus màxims  

       marcats a les Directrius que us seran proporcionades a l’Ajuntament de  

       Tortosa). 

- Projecte d’engalanament  i ambientació de la taverna, que ha d’estar 

d’acord  

      amb les directrius i recomanacions  marcades. 

- Disposar com a mínim de 3 carnets de manipulador  d’aliments.  

 

A més, per poder ubicar tavernes s’exigeix per part de l’organització, el seguiment de 

les bases marcades en les Directrius d’organització i Participació de la Festa del 
Renaixement, aprovades per l’Ajuntament de Tortosa, i que podeu passar a recollir 

per les dependències de l’Ajuntament. 

L’organització es reserva el dret d’autoritzar o no la ubicació de tavernes en funció del 

projecte presentat, que us serà comunicat un cop acabat el termini de presentació. En 

cas que l’organització ho consideri oportú, també podrà canviar la ubicació de la 

taverna. 

L’organització es reserva el dret de clausurar la taverna que incompleixi les directrius o 

no s’ajusti al projecte presentat. 

 1



 

La ubicació de tavernes suposa la ocupació de via Pública per la qual cosa s’aplicarà 

el pagament de la taxa corresponent establerta en l’Ordenança vigent en 

l’Ajuntament de Tortosa.  

 2



 

Directrius per a les Tavernes de la Ruta de la Saboga 

 

Les associacions ciutadanes, culturals i esportives, i els professionals del sector 

de la restauració, poden optar a la ubicació de tavernes durant els dies de la 

Festa. Transformen els carrers i places del nucli antic de la ciutat amb el 

muntatge de tavernes.  

En les darreres edicions l’organització de la Festa ha anat treballant amb  

rigorositat i tenint cura que les tavernes compleixin els requisits exigits. En aquest 

sentit s’aposta per tavernes de qualitat, amb uns preus màxims i amb una 

ambientació polida i acurada. Per això es duran a terme accions, les papereres 

de reciclatge i recollida selectiva de deixalles, cursos per carnet de manipuladors 

i sessions específiques per orientar, corregir i evitar possibles defectes.  

No podran concórrer a l’atorgament de llicències aquells professionals dels 

sector de la restauració i les associacions de caire social, cultural i esportiu, que 

no hagin complert les condicions  i pagaments establerts en anteriors edicions 

per la ubicació de “Tavernes de la Ruta de la Saboga”. 

Tanmateix, l’Ajuntament es reserva la facultat d’inspecció i control sobre les 

activitats desenvolupades pels titulars de les llicències atorgades, mitjançant el 

personal que designi a l’efecte, així com de modificar les característiques o 

condicions de la llicència per motius d’interès públic, sense perjudicar els drets 

del titular de la llicència.  

L’organització es reserva el dret de clausurar la taverna que incompleixi les 

directrius o no s’ajusti al projecte presentat. 

 

La instal·lació d’aquestes tavernes es formalitza mitjançant: 

� La obligatorietat d’ aplicar les directrius d’engalanament i elaboració 

d’àpats a les tavernes. 

� Disposar de tres carnets de manipulador d’aliments (document que 

s’haurà de presentar en la sol·licitud). 

 3



 

� Presentació de sol·licitud ,amb el projecte a desenvolupar (menjars a 

servir, engalanament taverna i altres), així com els preus estipulats per 

l’organització,  i plànol de la zona a ocupar, plànol de situació i distribució, 

amb els metres utilitzats de la Taverna, al registre General de 

l’Ajuntament, seguint les directrius i recomanacions marcades per 

l’organització de la Festa.  

Estudiades les ofertes i amb informe elaborat per l’organització de la Festa del 

Renaixement, les tavernes acceptades  procediran a formalitzar el pagament de 

l’import resultant d’aplicació de la taxa per ocupació privativa i aprofitament 

especial del sòl del domini públic, d’acord amb l’establert en la corresponent 

ordenança fiscal vigent en aquest Ajuntament. 

 

La ubicació de les tavernes serà, en primer lloc la sol·licitada per la taverna, 

tenint preferència d’espai les taverners que repeteixen respecte l’any anterior. Si 

l’organització de la Festa del Renaixement considera l’espai inadequat per raons 

de programació, de seguretat o qualsevol altra decidirà un nou espai d’ubicació. 

 

Les llicències atorgades per aquest concepte seran de caràcter temporal, 

limitades en la seva durada als dies de la celebració de la Festa, al final de la 

qual s’extingiran, i no seran transmissibles. 

 

Les llicències només emparen l’ocupació del domini públic i no exclouen que el 

titular de les mateixes s’hagi de dotar d’altres permisos o autoritzacions per a 

l’exercici de les activitats desenvolupades. 

 

Els titulars de les llicències són responsables de dotar l’activitat del personal 

necessari i degudament qualificat per tal de garantir el normal funcionament 

d’aquesta en les degudes condicions i evitar als usuaris qualsevol incomoditat, 

així com el manteniment en perfecte estat de les instal·lacions, essent la seva 

responsabilitat la neteja, salubritat i higiene d’aquestes durant el temps duri 
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l’autorització. Igualment són responsables de deixar en perfecte estat l’espai de 

domini públic al final de la seva utilització 

 

Les activitats que dugui a terme el titular són a risc i ventura del sol·licitant. 

L’Ajuntament no participa en la gestió de l’activitat ni assegura als titulars de la 

llicència una recaptació o rendiment mínim per l’explotació de l’activitat 

desenvolupada. 

 

Els titulars de les llicències assumeixen tota possible responsabilitat civil o penal, 

així com les obligacions laborals i fiscals que es derivin de l’activitat que 

s’exerceixi en funció de la llicència atorgada, responent davant l’Administració o 

davant tercers, dels danys i perjudicis que es puguin causar derivats de 

l’explotació del servei. A tal efecte el contractista s’obliga a contractar pòlisses 

d’assegurança, amb primes al seu càrrec, contra incendis, possibles 

sostraccions i responsabilitat civil. L’Ajuntament de Tortosa no es fa responsable 

d’indemnitzar, en el seu cas, els danys causats per aquests conceptes. 

 

Les tavernes no podran servir begudes de graduació encara que disposin d’una 

llicència oportuna per aquests efecte, en canvi si podran servir begudes 

refrescants, cervesa i vi. 

 

 

 

Seran obligacions dels titulars de les llicències: 

a) Adquirir tots els materials i els elements necessaris per a la posta en marxa de les 

instal·lacions i per al seu correcte funcionament. Les infrastructures necessàries 

per a possibilitar la recepció dels subministraments necessaris per al 

desenvolupament de les activitats seran a càrrec del titular de la llicència. 
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b) Permetre que en qualsevol moment l’Ajuntament de Tortosa, a través de personal 

funcionari i/o tècnic que el representi, pugui inspeccionar i controlar el 

desenvolupament de l’activitat. 

c) Complir rigorosament les normes de la legislació sanitària, disposar del 

     carnet de manipulador d’aliments (3 carnets), vetllant així per la qualitat dels  

     productes i la correcta manipulació higiene i conservació del aliments.        

     Respectar i seguir les següents indicacions establertes en matèria de  

     sanitat: 

- La taverna ha de mantenir una neteja adequada i evitar les 

contaminacions. 

- Tindran instal·lacions per la correcta neteja dels estris de les 

mans, amb eixugamans de paper i instal·lacions per la neteja dels 

estris de treball. 

- Les superfícies que puguin estar en contacte amb aliments seran 

de materials fàcils de netejar, no tòxics i sense oxidacions. 

- Hauran de tenir subministrament suficient d’aigua potable, 

contenidors de deixalles tapat i desguassos canalitzats. 

- Control de les condicions adequades de temperatura dels 

productes alimentaris, si els aliments necessiten control de 

temperatura: 

� En fred: 4’5-12º C 

� En calent: 65º C 

- Disposició dels aliments per evitar contaminacions (protegits i 

separats crus de cuinats). 

 

d) Respectar el preu de venda dels productes acompanyat a la sol·licitud per a 

l’atorgament de la llicència, tenint en compte que els preus màxims estipulats 

seran els següents: 
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Consumicions bàsiques: 

- Pa amb baldana , salsitxa, llom, formatge , fuet, xoriço: 3’00∈ unitat 

- Pa amb pernil: 3’50∈ unitat 

- Pastisset, coc, coqueta:1’00∈ unitat 

- Refresc: 1’50€ unitat 

- Ampolla d’aigua de 33 cl.: 1’00∈ unitat/ Ampolla d’aigua de 1l:2’00€ unitat 

- Got de vi: 1’00€ unitat 

- Coques salades: 1’80€ unitat 

- Plats combinats, assortits i taules: 9’00€ 

- Racions: 5’00€  

 

e) Respectar l’ambientació d’època pròpia de la Festa del Renaixement, de la següent 

manera: 

 

- Tot el personal del servei haurà d’anar vestit de taverner/a de l’època. 

- S’ha d’engalanar convenientment la taverna instal·lada d’acord amb l’època del 

Renaixement recreada, havent de guardar cura de no mostrar els sortidors de 

beguda, neveres i altres aparells electrodomèstics i que aquests estiguin 

correctament tapats. Els recipients més adients per servir el menjar hauran de ser 

de terrissa, i que les taules i cadires utilitzades siguin confeccionades en palla i 

taulons de fusta, a aquest efecte hauran de disposar d’extintor o extintors per tal de 

prevenir possibles incendis. 

- El menjar confeccionat haurà d’adaptar-se el màxim a l’època, recomanem els 

escabetxos i si pot ser la no utilització de tomàquet. 

- És obligatori que els cartells on s’indiquin els preus de les consumicions i altres 

rètols i objectes identificatius de l’establiment tinguin imatge d’època 
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- No és obligatori l’ús de música per tal de complementar l’engalanament de la 

taverna, però en cas de disposar-ne haurà d’utilitzar-se música pròpia de l’època 

del Renaixement. 

 

A tal efecte, l’Ajuntament de Tortosa es compromet a facilitar als titulars de la 

llicència informació sobre menjar de l’època, utillatge, música i altres elements 

propis de la Festa, a través del personal d’aquesta. 

 

Durant els dies de la Festa molts bars del municipi amplien la seva ocupació de la via 

pública (ampliació de taules amb cadires i/o alguna barra), per tal de donar millor 

servei i participar activament el la celebració d’aquest esdeveniment, a aquesta 

ampliació s’ha d’aplicar l’ordenança reguladora per aquest concepte, pels dies de la 

celebració de la Festa, previ pagament de l’import en anterioritat a la celebració de la 

festa. 
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